
 
 
 
 
 

Ambiente e Sicurezza s.r.l. 

  

WORKSHOP SULLA  

CORRETTA ETICHETTATURA DEGLI ALIMENTI E 
SEGNALAZIONE DEGLI ALLERGENI 

Obblighi, adempimenti e sanzioni 

Erogato in Videoconferenza sincrona  

Data del Corso: 30 maggio 2025 

Orario del corso: 15,00–19,00  

Modalità di erogazione: Online in Videoconferenza Sincrona 

CONTENUTI ED ARGOMENTI DEL CORSO 
I partecipanti approfondiranno le complesse problematiche connesse alla corretta etichettatura dei prodotti 

alimentari secondo i requisiti richiesti dal Reg. CE 1169/11 e successive modifiche e integrazioni. 

Il workshop prevede l’approfondimento di diversi moduli che consentiranno ai discenti l’acquisizione di conoscenze 

e competenze in merito:  

- Agli elementi minimi dell’etichettata; 

- Alla segnalazione degli ingredienti; 

- All’attribuzione dei valori nutrizionali; 

- Al riconoscimento delle irregolarità. 

 

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE 
Al termine dell’evento sarà rilasciato un attestato di partecipazione che consentirà il riconoscimento di Crediti 

Formativi Professionali per i professionisti iscritti agli Ordini che patrocinano l’evento (Agronomi, etc.). 

 

DOCENTI 

I docenti sono professionisti con provata esperienza nel settore. 

 

METODOLOGIA E MATERIALE DIDATTICO 
L’attività consente di interagire attivamente attraverso la simulazione di situazioni concrete. Sono previste analisi e 

discussioni di casi reali ed esercitazioni pratiche. Ogni partecipante riceverà una raccolta inedita di relazioni e 

presentazioni dei docenti. 

 

DURATA DEL CORSO 
Il corso ha una durata di 4 ore. 

 

PROGRAMMA DEL WORKSHOP 
15:00 – 15:15 (Presentazione dei docenti e degli obiettivi dell’evento formativo)  

15:15 – 16:15 (Disamina della normativa tecnica di riferimento in materia di etichettatura)  

16:15 – 16:30 (Pausa) 

16:30 – 18:45 (Etichettatura e casi pratici, come leggerla e riconoscere le irregolarità)  

18:45 – 19:00 (Domande e Discussione finale)  

 

CHI NON DEVE MANCARE 
Datori di lavoro di aziende agricole ed agroalimentari. Datori di lavoro settore ristorazione, etc. Responsabili 

autocontrollo alimentare. Professionisti del settore agroalimentare. Consulenti autocontrollo alimentari.  

 

Segreteria Organizzativa per le prenotazioni 

 

Ambiente e Sicurezza s.r.l. Via Fanti n. 13 – 92014 Porto Empedocle (AG). www.ambienteesicurezzasrl.com;  

Mail: info@ambienteesicurezzasrl.com. . 
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